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Muscadet  
vom Atlantik geküsst

Bigode aus Lissabon 
Eldorado für Fischfreunde

Picpoul
Grüße vom Mittelmeer Weissburgunder

aus der Pfalz

2018 Domaine de L’Aulnaye
Muscadet de Sèvre et Maine sur Lie AOP
Pierre-Yves Perthuy

FR0581-2018 € 7,95 (€ 10,60/L)

2018 Grimm
Weissburgunder trocken QbA
Selektion WEIN-MUSKETIER
Andreas Grimm

DE0072-2018 € 8,50 (€ 11,33/L) 

2018 Guillaume de Guers
Picpoul de Pinet AOP

Les Vignerons de Beauvignac

FR0572-2018 € 7,95 (€ 10,60/L)

2018 Bigode Branco
Vinho Regional Lisboa,

DFJ Vinhos

P0038-2018 € 6,95 (€ 9,27/L)

Der knackige und mineralische Muscadet
passt perfekt zu frischen Austern und
Krustentieren, ebenso wie zu Fisch aus
dem nahe gelegenen Atlantik.

Fernão Pires, eine autochthone Reb-
sorte aus Portugal, bringt aromabe-
tonte Weißweine mit moderater Säure.
Perfekt zu Fisch & Chips, Fischburger,
Stockfischeintopf, gegrillten oder in Öl
eingelegten Sardinen.

Die Mineralität und die Hefenoten in
Verbindung mit einer knackigen Säure,
die man nur bei guten Vertretern findet,
harmonieren sensationell mit Austern,
Meeresfisch und Krustentieren. Ein Ge-
dicht zu mediterraner Fischsuppe !

Probieren Sie den Weissburgunder von
Andreas Grimm zu gebratener oder ge-
räucherter Forelle, zu Seezungenfilet,
Maischolle oder zu Muscheln. Köstlich
zu Rotbarschfilet mit Bratkartoffeln
oder Kartoffelsalat.

Gr ü ß e  a u s  N e p t u n s  G a r t e n
Unsere Weine zu Fisch und Meeresfrüchten


