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lr ‘ 2013 Chateau Saint = Christoly
Médoc AOC - Cru Bourgeois

Winzer: Eric Boissenot - Rebsorte: 30% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon

Boden: Kieselsteine vom Fluss Garonne auf kalkhalfigem Unfcrgruml
Alkohol: 13,9% Vol. - Genuss: Bei 16 - 17°C jetat bis 2020

Pusbau: Zwglf Monate in Barri%ues, ein Viertel neu

SAINT-CHRISTO

CRU BoURGEOIS

Kiiche: Zu gebratener Lamamkeule, Steak mit Rotweinsauce, Rinderschmorbraten
in Rotwein, geschmortes Huhn in Rotwein wit Zwiebeln und Champions,

Entenbrust mit Orangmsauce
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2012 Chateau du Taillan
Haut-Médoc AOC

Cru Bourgeois Supa’rieur
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Langon

Winzer: Armelle Cruse

Rebsorte: 10% Merlot, 20% Cabernet
Sauvignon, 10% Cabernet Franc

Boden: Kalkhaltiger Lehmboden

Alkohol: 13,9% Vol.

Genuss: Bei 16 °C jetat bis 2022

Ausbau: Nach dem Entrappen traditionelle
Maischegirung im Edelstahltank, danach
|Bonatiger Ausbau in Barriques

Kiiche: Zu Steak oder SpieR vom Rinderfilet
mit Pfefferrahmsauce, Zuiebel-Rostbraten,

Lamwkarree, Lammkotelettes mit Rosmarin,

Entenkeule oder Entenbrust

eroszzaon € 17,99 sy
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