Dicht bewachsen it klassifizierten ‘Grands Crus und kleineren

Saufernes Weinbergen profitiert Sauternes von Baiden hoher Qualitit
“““““““ und vom giinstigen Mikroklima. Gilt ls weltbester Siweinl.
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Sauternes —

4. 2013 Chateau Lauvignac - Suuternes AOC —

Winzer: Dominique Bonnet, Philippe Poujardieu - Rebsorte: Sauvignon, Sewillon, Muscadelle

Boden: Kalkhaltiger Lehmboden wit Kieselsteinen * Alkohol: 14% Nol. - Genuss: Bei 10 -12°C jetat bis 2023
Pusbau: Die edelfaulen Beeren werden sukzessive iiber Wochen hinwieg manuell gelesen.

Nach der schonenden Pressung erfolgt die Fermentation bei 18 im Stahttank.

Kiiche: Zu Giinseleberpastete, Mango-Sorbet oder Blauschimmelkise 2.B. Roquefort
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AN Entre-Deux-Mers

Dordo%ne und Garonne: Zwei Fliisse
unter dem Einfluss der Gezeiten, die
sich wic zwei Binnenmeere verhalten!
1400 Hektar in der Region, die mit
WeiRweinreben bepflanzt sind:
Muscadelle, Sauvignon Blanc, Sémillon

- 2016 Chateau Castenct - Entre-Deux-Mers AOC

- Castenet Winzer: My(ene und Guillaume Guennee

@emmsozenvess | Rebsorte: 60% Sauvignon, 20% Séwillon, 20% Muscadelle
Boden: Kalkhaltige Tonboden - Mlkohol: 13% Vol

Genuss: Bei 8-10 °C jetzt bis 2019

O Musbau: Temperaturkontrolliert in Edelstahltank

Kiiche: Zu Krustentieren, Fisch, Austern, leichten Vorspciscn, Zieﬁenk‘dsc

a
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Lussac Saint Emilion

Die Weingirten von Lussac St. Emilion sind die
nrdlichsten in der Region St. Ewilion. Sie sind an-
gelegt an Siidhingen und wachsen auf Ton-Kalk-
Plateaus im Westen oder kilteren Tonboden im
Norden. Die Anbauflache betriigt 1900 Hektar, die
iberwiegend wit zei Rebsorten beptlanat ist:
Merlot iind Cabernet Franc.

Lussac St.Emilion
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2014

ChateauwLacroix Blanchon
Lussac Saint Emilion AOC

Winzer: Marie Acier und Sabine Lacroix
Rebsorte: 60% Merlot, 40% Cabernet Franc
Boden: Kiesel aus Kalkstein, im Untergrund
Lehm - Alkokol: 13% Vol.
LaCRO Bl ancron  tnuss: Bei 16 °C jetzt bis 2020
‘ 1iON Rusbau: Trditionelle Maischegirung in

temperaturgesteuertem Edelstahltank

Kiiche: Zu gegrillter Lammkeule wit Rosma-
rin, Rindersteak oder zu Zuiebelrostbraten.
Klassisch zu Poulet Sauté a la Bordelaise
(gebratene Poularde wit Schalotten und Arti-
schockenherzen).

erosso-a0i € 10,99 cnsony

Chiteau Flamand Bellevue L*

g Bordeaux Clairet und Bordeaux Supérieur |

> 1993 iibernahm Hervé Grandeau die Leitung dieses \Nem%u’rs in der 3. Gemdra’ﬁo:l.\ Tn :‘«
im Gebiet Entre-deuxMers, }

o den 120 ha %ro{&en \Nam%‘{irten nohe der Stadt Bordeaux, im Gebiet Entre-deuxMe :

dominiert die Merlot-Traube. Diese Rebsorte findet auf de

™ qen vermischten Lehmboden ideale Noraussetzungen. Fiir

Grandeau moderne ’remperaturkon’rro“ierte Edelstahltan -
it ¢s. Weine zu moderaten Preisen zu keltern, die einen

 uns, dass wir Thnen nach \an%er Suche

J einen jetzt schon recht zu%un%lidne

ks, aber auch iiber 750 Barri-

ques zur \)crfu%un%. Sein Ziel
unkomplizier’rm Trmk%enuss bieten. Wir freue

wit dem Chiteau Flamand Bellevue Rou%e 201

~  Rotuein anbieten konnen. Eine Spezia\i’r'dt von Rervé ist sein Clairet. ?‘m m.xch
ahrhundertealter Tradition her%es’rallter ‘Clairet’ ist heute eine Raritat. Duescr_
iNe'm ahnelt wit seiner krftigeren Farbe und Textur und dew hoheren Alkohot
%ehalt e et \eickten Rotuiein ols eitiem Rost. |
Wunderbare Weine wit einem gufen Preis] Genussverhiltris!

2016 Chateau Flamand Bellevue - Bordeaux AOC
Winzer; M. Sourdes, Hervé Grandeau - Rebsorte: 73% Merlot, 29% Cabernet SauVi%non

Boden: Kalkhaltiger Lehmboden wit Kieselsteinen - Alkohol. 14% Vol. - Genuss: Bei 8 -10°C jetat bis 2019
Rusbau: Der Wein warde nach der Saignée-Methode gekeltert und in Edelstahtanks ausgebaut.

Kiiche: Zu kalten Platten mit Roastbeef, Salami, Schinken und Kiise. Zum Barbecue, zu Salaten und
Gcm‘u‘segcrichfcn.

FLAMAND
BELLEVUE
2015
BORDEAUX SUPERIEUR
APPELLATION BORDEAUX SUPERIEUR CONTROLEE

erosg2ots € 8,90 cuzmn
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 kalkhaltigen, wif Kiese\s’re'r) ey
den Weinausbou hat Hervé k“‘;?,,‘
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Chateau
Flamand Bellevue

Bordeaux @

2019

Chateau Flamand Bellevue
Bordeaux Supe’rieur rOC

Winzer: M. Sourdes, Hervé Grandeau
Rebsorte: 69% Merlot, 9% Cabernet Fran,
30% Cabernet Sauvignon

Boden: Kalkhaltiger Lehmboden wit Kiesel
steinen * Alkohol: 13,9% Vol

Genuss: Bei 10 - 18°C jetzt bis 2022

Pusbau: Traditionelle Maischegﬁrunﬁ in
femperaturgesteuertem Edelstahltank. Der
weitere Rusbau erfolgte je zur Hilfte in Edel-
stahltanks und in gebrauchten Barriques
Kiiche: Zu kalten Platten mit Schinken, Wurst
und Kise. Zum Cassoulet, Rinderschmorbraten
in Rotuein oder Gulasch, gebratene Lammkeale
oder Lammkoteletts vom Grill.

erossr200 € 9,90 cnam



