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2015, Domaine Grand Veneur
Chateauneuf du Pape « Le
Miocéne » 90 /100

Boden:

Dieser Wein kommt von der Einzellage ,,La Fontaine*
und der Untergrund ist aus tonhaltigem Sand und
Kalkstein. Durch die gut durchluftete nordliche Lage der
Weinberge konnen die Trauben hier ihre Frische
bewahren.

Rebsorten:

60 % Clairette, 40 % Roussanne

Ausbau:

Es wurden die kompletten Trauben abgepresst, die
Garung erfolgte bei einer kontrollierten Temperatur von
15° C.

Verkostung:

Strohgelb mit grinlichen Reflexen. In der Nase Aromen
von Maiglockchen und Nelken. Im Mund eine schone
Balance zwischen der vitalen Frucht und dem
gehaltvollen Korper mit charakteristischen Noten von
weiBen Pfirsichen, getrockneten Aprikosen, Honig und
Holunderbluten. Im langen Finale von groBer Finesse.
Empfehlungen:

Bei 10° C jetzt und in den nachsten 5 Jahren genieBen.
Analyse:

Alkoholgehalt: 14,0 % Vol.

Restzucker: 1,2 g/l

Gesamtsaure: 3,5 g/l

Bewertung Robert Parker: 91 Punkte



