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2015, Domaine Grand Veneur
Chateauneuf du Pape « Les
Origines » 94 - 96/100

Boden:

Dieses Plateau befindet sich im auBersten Norden der
Appellation und besteht aus roten Ton und groBen Flusskieseln.
Dieses ,, Terroir”“ hat einen guten Ruf fur kraftvolle und
korperreiche Rotweine mit langer Haltbarkeit.

Rebsorten:

50 % Grenache noir, 30 % Mourvédre, 20 % Syrah

Ausbau:

Nach dem Abbeeren traditionelle Maischegarung im
Edelstahltank bei kontrollierter Temperatur von 30°C wahrend
18 — 20 Tagen. Danach Reifung teilweise in Betontanks und
kleinen Eichenfassern.

Verkostung:
DOMAINE GRAND VENEUR  § Dichtes brillantes Purpurrot. Im Bukett anregender Duft von
¢ e j Cassis, Amarenakirschen, mediterranen Gewiirzen und
Pl 259 P E Vanillestangen. Diesen groBen Aromenreichtum findet man auf
Vhateauneuf-du-Fape ] dem Gaumen wieder, wo sich die wiirzige und opulente Frucht
5 , mit eleganten Holznoten und harmonischen Tanninen perfekt
v “%— j.«’u‘\Tﬁ £ vereinigt. Im Finale mit einem langen aromatischen Nachhall

= betort er mit einem Hauch von Lakritze und Pfeffer. Ein

fantastischer Chateauneuf-du-Pape mit groBer Konzentration
und Finesse.

Empfehlungen:

Am besten dekantieren und bei 16° C servieren. Kann bis 2025
gelagert werden.

Analyse:

Alkoholgehalt: 15,0 % Vol.

Restzucker: 2,3 g/l

Gesamtsaure: 3,21 g/l

Bewertung Robert Parker: 91 Punkte



